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PureFry XL Smart fettfreie Fritteuse
[3J3 Betriebsanleitung

Modell: LVAFO02BK
Nennspannung: 220-240V~50/60Hz
Nennleistung: 1500 W

Bewahren Sie diese Anleitung zum Nachschlagen auf und geben Sie sie an kinftige
Benutzer des Gerats weiter.



SICHERHEITSFRAGEN

A WARNUNG! Gefahr eines elektrischen Schlages

&Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht: HeiBe Oberflache!

1. Diese "Sicherheitshinweise fUr den Gebrauch" enthalten wichtige Informationen, die Sie in die
Lage versetzen, das Produkt sicher und korrekt zu benutzen und Verletzungen oder Schaden an
Ihrem Eigentum oder dem anderer Personen zu vermeiden.

2. Dieses Produkt ist ein Gerat der Klasse |. Verwenden Sie nur eine Steckdose mit mindestens 10 A
und vergewissern Sie sich, dass die Steckdose effektiv geerdet ist und dass die
Ausgangsversorgung 220-240 V~, 50/60 Hz betragt.

3. Dieses Produkt sollte nicht Uber Zeitschaltuhren angeschlossen werden.

4. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem qualifizierten Servicetechniker ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

5. Ziehen, dricken oder hangen Sie nicht am Kabel und halten Sie es von Warme- und
Feuchtigkeitsquellen fern. Stecken Sie keine Fremdkérper wie z. B. Metall in die Offnung oder den
Schlitz zur Warmeableitung, da es sonst zu Schaden oder Stromschlagen kommen kann.

6. Im Falle einer Beschadigung des Netzkabels und des Steckers oder eines Defekts an diesem
Produkt, stellen Sie den Gebrauch ein und senden Sie es an den Kundendienst des Herstellers.
das Produkt zur Reparatur oder zum Austausch in eine Werkstatt bringen, um Gefahren zu
vermeiden.

7. Es ist strengstens verboten, das Netzkabel, den Stecker und das Gerat in Wasser oder andere
FlUssigkeiten zu tauchen, um einen elektrischen Schlag zu vermeiden.

8. Es ist strengstens untersagt, wahrend des Betriebs irgendwelche Gegenstande auf die Fritteuse
zu legen und den Warmeabgabebereich abzudecken oder zu blockieren, um einen Brand zu
vermeiden.

9. Es ist strengstens verboten, geschlossene Behalter zu erhitzen, um Explosionen zu vermeiden.
10. Es ist strengstens untersagt, die Fritteuse in der Nahe von brennbaren Materialien oder
Warmequellen zu verwenden.

11. Die Fritteuse sollte in einer trockenen Umgebung und nicht im Freien betrieben werden.

12. Stellen Sie die Fritteuse auf eine isolierte Flache und halten Sie einen Abstand von mindestens
20 cm um sie herum ein.

13. Das Produkt sollte in einem gewissen Abstand zu Wanden, Schranken und brennbaren
Materialien verwendet werden, um zu verhindern, dass Olrauch die Mébel verunreinigt oder das
Produkt hei3 wird und einen Brand verursacht.

14. Es ist Kindern und Personen mit unvollstandigen Gliedmal3en, sensorischen oder geistigen
Beeintrachtigungen oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis strengstens untersagt, dieses
Produkt allein zu benutzen. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn sich ein Kind in der Nahe
befindet. Stellen Sie das Produkt auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

15. Das Netzkabel darf nicht beschadigt, geknickt, gedehnt oder verdreht werden, es darf nicht mit
schweren Gegenstanden belastet oder eingeklemmt werden.

16. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht benutzen, um



die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

17. Wenn die Fritteuse nach dem Gebrauch bewegt werden soll, bewegen Sie sie vorsichtig, um
Verbrennungen zu vermeiden.

18. Verwenden Sie das vom Hersteller gelieferte Zubehor ordnungsgemal und verwenden Sie kein
nicht bestimmungsgemafes Zubehor.

19. Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis die Fritteuse abgekuhlt ist, bevor Sie sie reinigen
oder umfullen.

20. Reinigen Sie die Fritteuse regelmafig, um Schaden zu vermeiden; wischen Sie die
Heizelemente nicht direkt mit einem Tuch ab.

21. Beim Betrieb dieses Gerats tritt aus dem Luftauslass Dampf mit hoher Temperatur aus. Halten
Sie Ihre Hande und |hr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf und zum Luftauslass und
achten Sie auf die hohe Temperatur des Dampfes.

Die zugangliche Oberflache dieses Produkts kann wahrend des Betriebs sehr heil3 werden.

22. Warnung: |In diesem Produkt durfen keine Holzkohle oder ahnliche Brennstoffe verwendet
werden.

23. Bewegen Sie die Fritteuse nicht, wenn sich Lebensmittel in ihr befinden.

24. Wenn die Fritteuse wahrend des Betriebs schwarzen Rauch abgibt, unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

SICHERHEITSHINWEIS ZUM ERSTEN GEBRAUCH

BITTE LESEN SIE DIE ANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN
SIE SIE FUR ANDERE BENUTZER AUF.

Entfernen Sie alle Zubehorteile, die sich in der Fritteuse oder in der Verpackung befinden.
Reinigen Sie die Fritteuse, den Korb und den Dampfbehalter mit warmem Wasser, wischen Sie
dann das Innere der Fritteuse mit einem weichen, feuchten Tuch ab und lassen Sie sie vor der
Verwendung vollstandig trocknen. Um die Fritteuse herum sollte gentgend Platz sein, um
sicherzustellen, dass das Gerat mehr als 20 cm von anderen Gegenstanden entfernt ist; es durfen
keine Gegenstande auf der Fritteuse abgestellt werden.

Bevor Sie das Produkt zum ersten Mal benutzen, stellen Sie es auf maximale Temperatur und
heizen Sie es 10-15 Minuten lang auf, um das Antihaftdl auf der Oberflache des Heizrohrs der
Fritteuse zu entfernen. Leichte Rauchentwicklung bei der ersten Verwendung ist normal.



Beschreibung des Produkts

1. Behalter 2. Korbgriff

3. Transparentes Fenster 4. Touch-Bedienfeld

5. Luftansaugung 6. Luftaustrittsoffnungen
7. Stromkabel 8. Fettabscheider

Aufsatz fir Frittierkorbgriff:

Der Halter fUr den Frittierkorb kann aus der Verpackung des Gerats entfernt werden. So befestigen
Sie den Griff des Frittierkorbs:

-Entfernen Sie das Papieretikett. Nehmen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat.

-Schieben Sie den Befestigungspunkt am Griff nach unten, bis er einrastet.

-Der Griff des Frittierkorbs muss verriegelt sein und darf sich im verriegelten Zustand nicht l6sen.




WICHTIG!

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen, da eine falsche
Bedienung das Gerat beschadigen kann. Bitte bewahren Sie diese Anleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

Automatische Abschaltung

Das Gerat verfugt Uber einen eingebauten Timer, der das Gerat automatisch ausschaltet, wenn der
Countdown Null erreicht. Das Gerat kann durch Drucken der Ausschalttaste manuell ausgeschaltet
werden; das Gerat schaltet sich nach 20 Sekunden automatisch aus.

Vor der ersten Benutzung

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber oder Etiketten.

2. den Korb und den Olabscheider mit heiBem Wasser, Spulmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm reinigen.

3 Wischen Sie das Gerat innen und auBen mit einem sauberen Tuch ab. Es ist nicht nétig, Ol und
Fett zum Braten in die Pfanne zu fullen, da das Gerat mit HeiBluft arbeitet.

Verwendung des Gerats

1. Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

2. ziehen Sie den Korb vorsichtig aus der Fritteuse.

3.legen Sie die Zutaten in den Korb.

4. Legen Sie einen Olabscheider auf den Boden des Korbes.

5. Schieben Sie den Korb in die Fritteuse.

Hinweis: Uberschreiten Sie nicht die MAX-Anzeige (siehe Abschnitt "Einstellungen" in diesem Kapitel),
da dies die Qualitat des Garguts beeintrachtigen kann,

Hinweis: Beriihren Sie den Korb wahrend und kurz nach dem Gebrauch nicht, da er sehr heif3
sein kann. Halten Sie den Korb nur am Griff fest.

Fullen Sie den Korb nicht mit Ol oder einer anderen FlUssigkeit.

6. einschalten/ausschalten

7. Touch-Menu zur Funktionsauswahl (insgesamt 8 Funktionen).




Touch-Bedienfeld
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Schaltflache
Start/Pause ON/OFF-Taste
Programmauswahl

Anmerkungen: Es sind 8 Funktionen verfugbar: Hahnchenkeule, Steak, Fisch, Kuchen, Pizza, Wurst,

Pommes und Speck. Verwenden Sie die MenUtaste= , um verschiedene Gerichte auszuwahlen.
Standardprogramme:
Programm Icon Temperatur (° C) Zeit (min) "SHAKE"
Mischen Sie
Standard 185 15 YES
Hahnchenschenkel ’ 200 23 YES
Steak ‘ 200 12 YES
Fisch ’. 195 10
Torte ‘ 160 30
Pizza ‘ 185 8
Wdrstchen , 185 8
Chips ' 200 23 YES
Speck ‘ 175 12 YES

8. Durch BerUhren der Menutaste kdnnen Sie das gewlnschte MenuU auswahlen. Nachdem Sie eine

Funktion ausgewahlt haben, dricken Sie die Start/Pause-Taste Pl | um den Garvorgang zu starten.



Wenn Sie die Zeit oder die Temperatur wahrend des Garvorgangs einstellen mdchten, drucken Sie
zunachst die Zeit-/Temperaturtaste . Wenn auf dem Bildschirm die Zeit angezeigt wird, drucken
Sie die Taste +/-, um die Zeit pro Druck um 1 Minute zu erhéhen/verringern. Wenn die Temperatur
auf dem Bildschirm angezeigt wird, dricken Sie die Taste +/-, um sie pro Druck um 5 Grad zu
erhéhen/verringern.

Hinweise: Start/Pause-Taste Pl : Wahrend des HeiBluftfritierens leuchtet die LED-Anzeige auf
und das Display blinkt, wenn diese Taste gedrlckt wird. Diese Taste dient als Pausenfunktion. Im
Pausenzustand kann das MenU gewechselt werden, um andere Voreinstellungen zu wahlen. Wenn

diese Taste erneut gedruckt wird, setzt die Fritteuse den Garvorgang fort. Diese Taste hat eine
Neustartfunktion.

MenUtaste = : BerUhren Sie diese Taste, um verschiedene Garfunktionen auszuwahlen. Nach der

Auswahl des MenUs drucken Sie die Start-Taste. Wenn Sie zum Beispiel wahrend des Garens von
Pommes frites zu Kuchen wechseln mochten, driicken Sie zuerst die Pausentaste Pl und bertihren
Sie dann diese MenuUtaste, um zu einer anderen Garfunktion zu wechseln.

Lichttaste: Durch BerUhren dieser Taste@ wird die Innenbeleuchtung eingeschaltet; durch

erneutes BerUhren dieser Taste wird das Licht ausgeschaltet. Das Licht schaltet sich nach 10
Sekunden automatisch aus.

Schuttelanzeige #8HAKED - Dje Schittelanzeige leuchtet auf, wenn der Garvorgang die Halfte der
eingestellten Zeit erreicht hat. Diese Funktion gibt Ihnen die Moglichkeit, die Speisen im Gerat zu
schutteln oder umzudrehen, um ein gleichmafiges Garen zu gewahrleisten.

Hinweis: Wenn Sie den Korb nicht herausnehmen und die Lebensmittel schiutteln, leuchtet die
Schuttelanzeige auf dem Bedienfeld weiter.

9. Einige Zutaten mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschuttelt werden (siehe den
Abschnitt "Einstellungen" in diesem Kapitel). Ziehen Sie dazu den Korb am Griff aus dem Gerat und
schutteln Sie ihn. Schieben Sie den Korb dann wieder in die Fritteuse.

10. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat ein automatisches Bereitschaftssignal
ab. Ein 5-faches Signal zeigt an, dass der Garvorgang abgeschlossen ist. Nehmen Sie den Korb aus
dem Gerat und stellen Sie ihn z. B. auf einen hitzebestandigen Stander.

Hinweis: Wenn der Timer ablauft, hort das Heizelement auf zu arbeiten, aber das Geblase l1duft
noch etwa 20 Sekunden lang weiter, um die hei3e Luft sicher auszublasen. Schliel3lich lautet die
Glocke des Timers 5 Mal, um einen letzten Alarm auszulosen.

11. Uberprufen Sie, ob die Zutaten bereit sind.

Hinweis: Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie die Pfanne einfach zurlck in das
Gerat. Drucken Sie die Temperatur-/Zeitsteuerungstaste, um die Temperatur und die Zeit
einzustellen. Drucken Sie dann die Starttaste, um das Gerat zu starten.

12. Zum Herausnehmen von Zutaten (z. B. Rindfleisch, Hahnchen, Fleisch, alle Zutaten mit Originalol
und Uberschussiges Ol von Zutaten, die sich am Boden der Pfanne angesammelt haben), verwenden



Sie eine Zange, um die Zutaten einzeln herauszunehmen.

Hinweis: Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Korb umdrehen wollen, da das Ol, das sich am Boden
des Korbes sammelt, auf die Zutaten tropft.

13. Wenn eine Charge von Zutaten fertig ist, ist die Fritteuse sofort bereit fur die Zubereitung der
nachsten Charge.

Verbinden Sie die TUYA APP

1. Installieren Sie die TUYA-App auf Ihnrem Smartphone und erstellen Sie ein Benutzerkonto. Legen
Sie ein Login-Passwort fest und melden Sie sich bei der App an.

2. Vergewissern Sie sich, dass Sie eine gute WiFi-Abdeckung haben und mit dem Netzwerk
verbunden sind, mit dem Sie die Fritteuse verbinden mochten.

3. Schliel3en Sie das Gerat an eine Steckdose an und drucken Sie die Einschalttaste, um das Gerat
einzuschalten.

4. Drlcken Sie die Wi-Fi-Taste® auf dem Bedienfeld. Sie sollte schnell zu blinken beginnen, was
anzeigt, dass das Gerat in den Pairing-Modus Ubergegangen ist.

5. Wahlen Sie auf der Hauptregisterkarte der Tuya-App "Gerat hinzufugen". |hr Gerat sollte sich
automatisch mit der App verbinden, folgen Sie einfach den Anweisungen.

6. Die Anwendung versucht, eine Verbindung mit dem Gerat herzustellen. Dieser Vorgang kann
einige Minuten dauern.

7. Sobald die Anwendung verbunden ist, ist das Bedienfeld des Gerats Uber die Registerkarte Home
der Anwendung zuganglich.

8. Wenn der Vorgang erfolgreich war, leuchtet das Wi-Fi-Symbol dauerhaft und blinkt nicht mehr.

Achtung!

1. Um Wi-Fi auszuschalten, dricken Sie einfach die Wi-Fi-Taste und die Anzeige blinkt langsam.

2. Wenn Sie das WLAN zurlcksetzen mdchten, halten Sie die WLAN-Taste 7 Sekunden lang gedruckt
und das WLAN wechselt in den Kopplungsmodus. Wenn Sie wahrend dieser Zeit keine Verbindung
herstellen, schaltet sich das WLAN nach 30 Minuten automatisch ab.

Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen.
Hinweis: Bitte beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen um Richtwerte handelt. Da die
Zutaten in Bezug auf Herkunft, Gro3e, Form und Marke variieren, konnen wir nicht fur alle Zutaten



die beste Einstellung garantieren.
Da die PureFry-Technologie die Luft im Inneren des Gerats sofort erhitzt, stort es kaum, wenn die
Pfanne wahrend des HeilRluftbratens kurz aus dem Gerat genommen wird.

Temp
Min-Max Zeit eratu .
. Schiutteln Achtung
(g> (Min) r
°C
Chips
DuUnne
gefrorene 300-700 9-16 200 YES
Pommes frites
Dicke gefrorene
. 300-700 1-20 200 YES
Pommes frites
Hausgemachte 1/2 Teeloffel Ol
. 300-800 10-16 200 YES . y
Chips (8X8 mm) hinzufugen
Hausgemachte .
9 X 1/2 Teeloffel Ol
Chips 300-800 18-22 180 YES ) R
hinzufugen
Steak
1/2 Teeloffel Ol
Hausgemachte 300-750 12-18 180 YES ) .
B hinzufugen
Kartoffelwurfel
250 15-18 180 YES
Kartoffelkassero
lle 500 15-18 200 YES
Steak 100-500 8-12 180
Frikadellen 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Wurstsemmel 100-500 13-15 200
HUhnerkeulen 100-500 18-22 180
HUhnerbrust 100-500 10-15 180
Imbisse
Fertige Produkte vor
Saigon 100-400 8-10 200 YES dem Einfrieren
verwenden
Gefrorene Fertige Produkte vor
Chicken 100-500 6-10 200 YES dem Einfrieren
Nuggets verwenden
Fertige Produkte vor
Gefrorene L
. R 100-400 6-10 200 dem Einfrieren
Fischstabchen
verwenden
Gefroren
. 100-400 1-10 160
Gemuse
Verwenden Sie eine
Torte 300 20-25 160
Backform
Quiche 400 20-22 180 Verwenden Sie eine




Backform / Auflaufform

. Verwenden Sie eine
Muffins 300 15-18 200
Backform

Verwenden Sie eine

SuRe Snacks 400 1-20 160
Backform / Auflaufform

Leitfaden

-Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas klrzere Zubereitungszeit als gréBere Zutaten.
-Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit kann helfen, ein
ungleichmaBiges Braten der Zutaten zu verhindern.

-FUr einen knusprigen Effekt etwas Ol zu den frischen Kartoffeln geben.

-Bereiten Sie keine sehr fettigen Zutaten in der Fritteuse zu.

-Snacks, die im Backofen zubereitet werden konnen, lassen sich auch in der Hei3luftfritteuse
zubereiten.

-Die optimale Menge fur die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betragt 500 Gramm.
-Verwenden Sie Fertigteig fur schnelle und einfache Snacks. Fertigteig erfordert auch weniger
Vorbereitungszeit als selbstgemachter Teig.

-Wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen oder knusprige oder geflllte Zutaten frittieren
mochten, legen Sie ein Backblech oder eine hitzebestandige Form in den Korb der Fritteuse.

-Die HeiBluftfritteuse kann auch zum Erhitzen von Zutaten verwendet werden. Um die Zutaten zu
erhitzen, stellen Sie die Temperatur auf 150 °C fUr bis zu 10 Minuten ein.

Pommes frites zubereiten

Um selbstgemachte Chips herzustellen, befolgen Sie die folgenden Schritte:

1. Die Kartoffeln schalen und in Chips schneiden.

2. Waschen Sie sie grundlich und trocknen Sie sie mit KUchenpapier ab.

3. 1/2 Essloffel Ol oder Olivendl in eine Schissel geben, die Chips hineingeben und mischen, bis sie
vollstandig mit Ol bedeckt sind.

4. Die Pommes frites mit den Fingern oder einem Utensil aus der Schussel nehmen, damit
Uberschussiges Ol in der Schissel bleibt. Die Pommes frites in den Korb der Fritteuse legen.

5. Die Pommes frites gemaf den Anweisungen in diesem Abschnitt frittieren.

Reinigung

Das Gerat sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Reinigen Sie den Korb, die Bratwanne oder das Innere des Gerats nicht mit Metallgegenstanden
oder Scheuermitteln, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.
Hinweis: Entfernen Sie den Korb, damit die Fritteuse schneller abkiUhlen kann.



2. Wischen Sie die Auf3enseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie den Behalter und den Fettabscheider mit heiBem Wasser, Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

Verbleibende Verschmutzungen kénnen mit einer EntfettungsflUssigkeit entfernt werden.

Tipp: Wenn Schmutz am Korb haftet, fullen Sie ihn mit heiBem Wasser und SpUlmittel und lassen

Sie ihn etwa 10 Minuten einweichen.

4. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht scheuernden

Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer weichen Reinigungsburste, um Lebensmittelreste zu

entfernen.

Lagerung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat grundlich abkuhlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Losung von Problemen

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
Steckdose.

Das Gerat funktioniert nicht.

Timer nicht eingestellt

Stellen Sie den Timer auf die

gewunschte Einschaltzeit ein.

In einer HeiBluftfritteuse frittierte

Zutaten werden nicht gekocht.

Die Anzahl der Zutaten im Korb ist

zuU hoch.

Geben Sie kleinere Mengen an
Zutaten in den Korb. Kleinere
Portionen werden gleichmaBiger

gebraten.

In einer HeiBluftfritteuse frittierte

Zutaten werden nicht gekocht.

Die eingestellte Temperatur ist zu

niedrig.

Stellen Sie den Temperaturregler
auf die gewlnschte Temperatur ein
(siehe Abschnitt "Einstellungen"
unter"

Verwendung des Gerats").

Die Zutaten werden in einer
Luftfritteuse ungleichmaflig
frittiert.

Einige Arten von Zutaten sollten
nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt

werden.

Gestapelte Zutaten (z. B. Chips)
sollten nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt
werden. Siehe den Abschnitt
"Einstellung" im Kapitel "

Verwendung des Gerats".




Frittierte Snacks sind nicht

knusprig.

Sie haben die Art von Snacks
verwendet, die fur die Zubereitung
in einer herkdmmlichen Fritteuse

bestimmt sind.

Verwenden Sie die Snacks aus dem
Ofen oder bepinseln Sie sie leicht
mit Ol, damit sie knuspriger

werden.

lch bekomme die Pfanne nicht

richtig in das Gerat.

Es befinden sich zu viele Zutaten im
Korb.

Fullen Sie den Korb nicht Uber die

MAX-Anzeige hinaus.

lch bekomme die Pfanne nicht

richtig in das Gerat.

Der Korb ist nicht richtig in der

Pfanne platziert.

Drucken Sie den Korb gegen die

Pfanne, bis Sie ein Klicken horen.

Es kommt Rauch aus dem Gerat.

Sie bereiten die fetthaltigen

Zutaten vor.

Beim Frittieren von fetthaltigen
Zutaten in einer Fritteuse tritt eine
groBRe Menge Ol in die Pfanne aus.
Das Ol erzeugt Rauch und die
Pfanne kann hei3er als gewdhnlich
werden. Dies hat keinen Einfluss auf

das Gerat oder das Ergebnis.

Es kommt Rauch aus dem Gerat.

Die Pfanne hat noch
Fettruckstande vom vorherigen
Gebrauch.

Weiler Rauch wird durch das
Erhitzen des Fetts in der Pfanne
verursacht. Achten Sie darauf, dass
die Pfanne nach jedem Gebrauch

ordnungsgemal gereinigt wird.

Frische Pommes frites werden

ungleichmaBig frittiert.

Es wurde nicht die richtige

Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass sie

beim Frittieren fest bleiben.

Frische Pommes frites werden

ungleichmaBig frittiert.

Die Kartoffelstalbbchen wurden vor
dem Brennen nicht richtig

gewaschen.

Spulen Sie die Kartoffelstabchen
grundlich ab, um die Starke von der

AuBenseite zu entfernen.

Frische Pommes frites sind beim

Frittieren nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommmes frites
hangt von der Menge des Ols und
des Wassers in den Pommes frites

ab.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstabchen gut abgetrocknet
sind, bevor Sie das Ol hinzufluigen.
Schneiden Sie die Kartoffelstabchen
in kleinere StUcke, um einen
knusprigeren Effekt zu erzielen. Fur
einen knusprigeren Effekt ein

wenig mehr Ol hinzuflgen.
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SERVICE-HOTLINE
Tel.: +48 22 123 96 60 oder E-Mail: serwis@manta.com.pl
Montag bis Freitag, 9.00 bis 17.00 Uhr

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne vorherige Ankindigung Anderungen an den
Produktspezifikationen vorzunehmen.

Manta S.A. erklart hiermit, dass dieses Produkt den grundlegenden Anforderungen und
c € anderen Bestimmungen der Richtlinien des so genannten "Neuen Konzepts" der
Europaischen Union entspricht.

Das Gerat ist mit dem Symbol eines durchgestrichenen Abfallbehalters gekennzeichnet, in
Ubereinstimmung mit der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU und dem polnhischen Gesetz
vom T1. September 2015. (Gesetzblatt 2015 Punkt 1688) uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE). Produkte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, dlirfen am Ende
ihrer Lebensdauer nicht mit dem Hausmull entsorgt oder weggeworfen werden. Der
E Nutzer ist verpflichtet, Elektro- und Elektronik-Altgerate bei einer ausgewiesenen Stelle
mmmm 2bzugeben, wo diese gefdhrlichen Abfille recycelt werden. Die getrennte Sammlung
dieser Art von Abfallen und die ordnungsgemafe Verwertung tragen zum Schutz der
naturlichen Ressourcen bei. Das ordnungsgemalBe Recycling von Elektro- und
Elektronikaltgeraten wirkt sich positiv auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt aus.
Fur Informationen daruber, wo und wie Elektro- und Elektronik-Altgerate umweltgerecht
entsorgt werden kdnnen, sollte sich der Benutzer an die zustandige ortliche Behdrde, die
Abfallsammelstelle oder die Verkaufsstelle wenden, bei der er das Gerat erworben hat.

Achtung!

Anderungen des Produktdesigns und der technischen Spezifikationen sind ohne vorherige
Ankundigung vorbehalten. Dies gilt insbesondere fur technische Daten, Software, Bilder und das
Benutzerhandbuch. Dieses Benutzerhandbuch dient als allgemeine Orientierung fur den Betrieb
des Produkts. Der Hersteller und der Vertreiber Ubernehmen keine Haftung fur Ungenauigkeiten,
die sich aus Fehlern in den Beschreibungen dieses Benutzerhandbuchs ergeben.
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